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AVVISO AGLI ABBONATI

Dal 15 novembre vengono resi noti nelle ultime pagine della Gazzetta Ufficiale i canoni di abbonamento
a partire dall’anno 2011 Contemporaneamente sono state inviate le offerte di rinnovo agli abbonati,
complete di bollettini postali prestampati per la conferma dell’abbonamento stesso. Si pregano i signori
abbonati di far uso di questi bollettini. _

Si rammenta che la campagna di abbonamento avra termine il 30 gennaio 2011. .

Si pregano comunque gli abbonati che non intendano effettuare il rinnovo per il 2011 di darne
comunicazione via fax al Settore Gestione Gazzeita Ufficiale (nr. 06-8508-2520) ovvero al proprio

fornitore.

&

AVVISO ALLE AMMINISTRAZIONI

Al fine di ottimizzare la procedura per Finserimento degli atti nella Gazzeita Ufficiale telematica,
le Amministrazioni sono pregate di inviare, contemporaneamenie e paralielamente alla trasmissione su
caria, come da norma, anche copia telematica dei medesimi (in formato word) al seguente indirizzo di
posta elettronica: gazzettaufficiale @giustizia.it, curando che nella nota cartacea di trasmissione siano
chiaramente riportati gli estremi dell’invio telematico {mittente, oggetto e data).
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DISE
{ DY ORIGINE CONTROLLATA DEI VINI«<ROSSO DI -
Gite o MONTEPULCIAN®» © - v o

-controlliita'«@®esso di Montspuleia-

'y

" La denomiinaziotie di ‘origine

stabiliti dal presente, disciplinare di produziope.

-

now-&.riservata al vino:rosso .che risponde; all *égndizi@ni ed airequisiti-

P

Art. 2.

1l.vino a denominazione di origine controllata «Rosso di Monte-
{) Iciano» deve essere ottenuto dai vigneti aventi, nell’ambito azienda-
e, la seguénte composizione ampelografica: Sangiovese (denominato a
Montepulciano prugnolo gentile): minimo 70%. :

Possono inoltre concorrere; fing,ad un massimo del 30%, vitigni .

complementari idonei alla coltivazione nella Regione Toscana, iscritti
! ) i

nel regisf ionale delle varietd di vite per uve da vino approvato
con ‘decteto "g%ﬁ"ale Tmiageio™2004 ;Rgb%1ica;c el 'Gazzetta Uff-

clale 13242 del' T4%6ttobré&' 7004 fitho

siisterialer29 maggio 2040ahtortzzati ¥ rdecomaridati pér lo provincia.

it Ldi |
Siena purché la percentuale deiitigni a bacca bianca non:superi it,5%.
. gid, jscrittt allo-schedarig viti--

« Labase.ampelografica dei vigniti; gia, iscl
colo della denominazione di origine controllata

'«Rosso di Montepul-

cianow, deve essere adegh

data di pubblicazione del presente disciplinare di produzione. -

| -¥o disciplinare di produziope., = .17+

;&LNARE DI PRODUZIONE DELLA DENOMINAZIONE - |

aggidraato-con decretémi- | d

ta entro 14 quinta véndethmia successiva alla |

“Sino alla:scadenza, indicata nel precedente comma, i vigneti-di cui
sopra, iscrifti-a titolo transitorio allo schedarig:viticolo della denomina-
zione di ongine controlldta def vini «Rosso di Montepulcianon, potran-
no, usufruire della denominazione medesima. .

L Sono esclusi 1 vitigni aromatici ad eccezione della Malvasia Bianca
unga: i - .

La zona di produzione delle uve ricade nel territorio amministrati:
- vo del comune di Montepulciano, in provingia dizSiena; limitatamente

alla zona idonea a fornire produzioni. che rispondono ai requisiti di cui
al presente disciplinare. Tale zona comprende:

parte del territorio del ¢comuné di Montepulciano delimitata da
una linea che partendo dall’incrocio della lihea ferroviaria Siena-Chiusi
con il confine comunale di Montepulciano nei pressi del podere «Confi-
new», segue inirterrottamente it confing’ditNontepulciano fino a raggiun-
gere la suddetta ferrovia a nord della.stagione ferroviaria-di Montallese.

partenza;, . Lo ;
. .- partg.del territorio del comun
liano, delimitita da una linea che, parttg@y ddl punto in cui il confine
cormmald Tnterseca la strada delle Chiafiacee d'quota 251, percorre; pro-
cedéndo in sénso orarie; il suddstio ¢  ‘Gomutiale fino ad incontra-
re-la’strtada Padule a quotai253;:segue:quindi’la predétta strada:fino al
bivio con la strada vicinale. Formaci cen la quale si ideiitifica fino
all’innesto con la strada Lauretana per Valiano; la percotre verso ovest,
pet breve tratto, raggiurige 14 strada delle Chianacce, che segue fino a
ricongiungersi con 1l punto di paitenza.
. 1 vigneti iscritti all’albo della dengminazione di origine controlla-
ta «Riossd ‘i Mdntepulcianoy sono utilizzabili ariche per produrre vini
DOE «Vin Santo di Montepulcianoy alle condizioni stabilite dat:relati-

Detto confine segue quindi la suddettafinea ferroviarig fino-al punto di

i o R L
; ox};tcgnlmano, frazione Va-

P

il Al'tzl-”

...+ Le condizioni ambientali e di coltura dei vigneti destinati alla pro-
duzione del vino a denominazione di origine controllata «Rossodi Mon-
tepulciano» devono essere quelle normali delfa zona e comutique atte a

" conferire alle uve ed al vino derivato.le specifiche caratteristiche.

. Sono pettanto da: considerarsi idonei unicamente i vigneti ben

~esposti situiati ad un’altitadine compresa trai250 e i 600 metri s.Lm. -

1 sesti di impianto, le formié di allevamento ed i sisterni «fi potd-

| torey deveno=essere -quelli generalmente-usati € comunque -attl .a-\on

modificare le caratieristiche peculiari de]l’uva e del vino. E’ vietata ogni
_pratica di forzatura. . R S SR :
E consentita'I’irrigazioné di soccorse: . ;.\ % 4w g

.. Per i.nuovi impianti ed i reimpianti dei vigneti idonei alla produ-

zioneédel vitig & denerinazione di osigine cgattelldtai«Rosso-disMente--

pulcianoy la- densithiminimasad eftare:deve essere di3.380.00ppler:i, -
- . - La resa massima di uve ammessa per la produzione di vine a de-

|- nominazione di origine controllata «Rosso di Montepulciano» non deve .

essere superiore a t 10 pergitaraali coltura specializzata,© - © 0.
“Perii.vigneti in colﬁiré—gmﬂi%@é;{l%ﬁproduﬁone tnassimadi uva ad
ve. essere rapportata ‘alla: supe

etaro ‘d cie effettivamente impegnata -

dalla vite,,. - . o L

i K de ché 1n gnpate ¢ zionalmente favoreyoli, laresa
vtd jttia nel limitte di ¢oit S6pta; purché 12 prodizions non
i dol 20% ITTHEGBOARGIGNT . - . - o

¢ Begtinaisalla vinifidad 1
; @iolr;gipegzgntrﬁllata:,«i&nss,a;cﬁ%g{xtepulera{;m»; un'titolo

SEEEEA L
e:Soltanto le, pratiche ernol
¢ siie peculiari caratte:

litiche agticole, aliméhtafi e Torestalr” er Tz tutela
€ 1&"’v:éoriz’zaz‘ione?delle'?Deﬁ(Smin”azi'bhi?cfi:ior' ‘iﬁe € dqn'esn‘;nlghca“z‘mm
geografiche tipiche dei vini.- previa istruttoria della Regione Toseana e
parere favorevole del"Consorzid di tifela’ del vino Nobile di Montepul-
ciand [dvinificazione fiiori Zokk 8F Produziohe perlé dziende thedbbia-

— 50 —




‘0o almeno, a far data dalla entgata in vigore del decreto del Presidente

della Repubblica 1° luglio 1980 (decreto di riconoscimento della DOCG
vino nobile di Montepulciano), e strutture di vinificazione in prossimita
del.confing cemunale-di Montepulcian0 e comunque:a distanza non su-
pene;e»a .890 in lmea;{d?ana P A 5

(~_

€58

denominazione di origine confrollata per tutto il prodetto..
AR R EI ¢ P PR

'u'rﬁ‘cj‘».{)hma*de'l'pi’imom 2 |
letve. v 0 0 W

ZJone G1 OTIBINE
¢3sere 1mmesso al con

pulciancy non pud essere it nsury
dell’atiniata successiva a quella di produziene de

©' E'conisentito, previa comunicazione alle’ strutture di controllo auto-
rizzate, da presentarsi a cura del vinificatore, entro il sedicesimo mesg

a partire dal 1° gennaio successivo alla vendemmia, che il vino atto

a poter essere designato con la denominazione. di origine controllata e |
garantita «Vino Nobile di Montepulciano» sia riclassificato alld denomi- |

nazione di origine controllata «Rosso- di qutef)ulcia_no» purché corri-
sponda alle condizioni ed ai requisiti stabiliti dal relativo disciplinare di
produzione. Tuttavia qualora partite di «Vino Nobile di Montepulciano»

vengano cedute dal produttore dopo;il termine suddetto la denominazie- |

~ ne stabilita déve essere mantenuta in.modo irreversibile, salvo perdita’;

delle caratteristichie.

ATt6.

T \'Il{'yiho;a;,deﬁominézibnﬂ di..origine controllatd «Rossq di Monte-

“guenti caratteristiche:
colore: rosso rubino;.

odore: intensamente Vinoso; . .

sapore: asciutto, persistente leggermente tannico;

titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50% vol;

acidita totale minima: 4,5 g/l 1 R

“Estratto non tiduttore minimo: 21 /1. .- _
E facoltd del Ministero delle politiche agricole, alimentari ¢ fo-

restali - Copitatg pazionale per la tutela e valotizzaziong delle deno-
minazioni di origine e delle indicazioni geografiche tipiche, dei wini -
modificare 1 Tithiti-deli’acidita e dell’estratto non riduttore minimo con
proprio decreto. Lo : : Lo

. pulcianop all’atto dell’immissione al consumo deve rispondere alle se-|

sapore dei vini pud rilevare lieve se di legno.

YA 7.

Nella etichettatura e ‘désignazione della denoniinazione di origine
controllata «Resso’di: Montepulciano» & vietatal’aggiunta di quialsiasi
qualificazione, diversa da guelle previste dal presente disciplinare, ivi
compresi gli aggetiivic«dingy,, ¢ », «selezionatoy e similar. E fut-
tavia consentito 1'u8¢-di*indicaioni che facciano riferimento”a nomi,
ragioni sogiali, marchiprivati
da'trarrein i 61 ¢

B altresi conisetitifo 1"kl
altre menzioni facoltative.

¢ Le medesime, esclust 1igisirchi e i nomi :aziendali, sono riportate
nell’etichettatura soltanto in Caratteri tipografici non piti grandi o evi-
denti di quelli utilizzati per lasdgnominazione di origine del vino, salve
le norme generali pifi restrittive. ;.

tore:
. nelt

§

Nell’etichettatura del vino a denominazione di .origine controllata
«Rosso di Montepulciano» "indicazione dell’annata di produzione del-
le uve ¢ obbligatoria.:* . : i

Art: 8.

" 11 vino a denominazione di origine controllata «Rosso di Monte-
pulciano» deve essere messo 1n CONSUMO esclusivamente in bottiglie di

vetro.dj capaciti non superiore a Jitri.5._ -

"Le bottiglie devono essere di tipo bordolese, di vefro scuro e chiuse
-con tappo disughero o‘materiale inerte prodotto’a riorma; di-legge. -

h

10A13759

: sima de]l*uva in vino non deve .eség}e superiore al 70% v
< @balora superi detto limite,:ma non il 75%, Peccedenza non ha -
diritto alla denominazione di origine. Oltre il 75% decade il dirjtto alla

Tn relazione all’eventuale conscqujppe in recipienti di legno il

n%rn aventi significato laudativo ¢ talinon ]

petto dellé vigenti nofme, delle
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